
Déjeuners
Tous nos déjeuners sont servis avec choix de pain 
(blanc ou blé) multigrain (0,75 $ extra), choix 
de viandes (bacon, saucisses, jambon), pommes 
de terre assaisonnées, fèves au lard et fruits. 
Changez votre café pour un latté ou cappuccino 
pour 2,50$ de plus.

RÔTIES 4,50

RÔTIES ET CAFÉ 5,50

MUFFIN ET CAFÉ 5,50

CROISSANT + CAFÉ 6,00

BAGEL ET CAFÉ 
Fromage à la crème

7,50

1 ŒUF ET VIANDE 13,50

2 ŒUFS ET VIANDE 14,50

1 ŒUF 9,50

2 ŒUFS 10,50

LA GROSSE JOURNÉE 19,25
2 œufs, 2 viandes et mini-crêpes, 
sirop d’érable pur

SMOOTHIE TRIO MATINAL 6,25
Fraise, framboise, mangue, yogourt  
nature, jus de canneberge et sirop d’érable

EXTRA VIANDE 5,00
Bacon / saucisses / jambon

EXTRA FROMAGE JAUNE 3,00

un P’tit creux

pizzaS 

PIZZA MARGARITA 20,00
Fromage mozzarella, fromage fumé, 
fromage parmesan, tomates, basilic

PIZZA POULET ÉPICÉ 21,00
Fromage mozzarelle, poulet épicé, 
oignons confits

nachos 

NACHOS GRATINÉS 22,25
Fromage mozzarella, salsa,  
sauce fromage, oignons rouges, 
piments forts
1/2 NACHOS GRATINÉS 19,25

NACHOS AU POULET 28,25
Fromage mozzarella, salsa, 
sauce fromage, oignons rouges, 
piments forts, poulet
1/2 NACHOS AU POULET 23,50

Les à-côtés

BÂTONNETS DE FROMAGE (5)  
ET SALSA

11,75 

FRITES ET MAYO DU PUB 8,00

6 AILES DE POULET 13,25
Sauce BBQ maison

12 AILES DE POULET 23,00
Sauce BBQ maison

ASSIETTE DU PUB 24,75
Ailes (4), rondelles d’oignon, frites, 
bâtonnets de fromage (4),  
sauce BBQ maison, mayo du pub

POUTINE PORC EFFILOCHÉ 20,25
Fromage en grains, porc effiloché,  
sauce BBQ, oignons confits

PLANCHETTE  FROMAGES 
ET CHARCUTERIES 35,00
Fromagerie du Presbytère (Louis d’or,  
Religieuse, Laliberté), Charcuteries  
La Cantina (chorizo, Lonza fumée,  
spalla), Olivier Del Mondo (amandes rôties, 
feta, tomates séchées), noix  
et craquelins assortis

POT MÉLIMÉLO 6,75
Mélange de noix et de croustilles

OLIVES (10) 8,50
Amandes rôties, feta, tomates séchées

NACHOS ET SALSA 8,50

CHIPS À PARTAGER 8,50

ME
NU
nourriture

Déjeuners 
mini-skieurs 

Petit jus d’orange ou chocolat chaud inclus.

1 ŒUF ET VIANDE 10,00
MINI-CRÊPES 10,00
Sirop d’érable pur ou chocolat
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vins
Vins blancs
VIN MAISON (8 oz) 9,50 

CLIFF 79 24,00 
Chardonnay, Australie

CAVIT 30,00 
Pinot gris, Italie

LES JAMELLES 34,00
Sauvignon blanc, France

BRUMONT GROS MANSENG 33,00
Sauvignon blanc, France

Vins rouges
VIN MAISON (8 oz) 9,50

AGARENA 23,00
Tempranillo, Cabernet-Sauvignon

J.P. CHENEST 30,00
Cabernet-Sauvignon Syrah, France

RH PHILLIPS 33,00
Cabernet-Sauvignon, Californie

MASI MODELLO 35,00
Merlot et refosco, Italie

BIÈRES
Bières Pression  20 oz Pichet

BLANCHE DE CHAMBLY 8,75 24,75
Belge blanche

CLEAR  2.0 8,25 23,25
Pilsner américaine

CARLSBERG 8,25 23,25
Pilsner 

P'TITE MAUDITE 9,25 26,25
Lager

HIPL DE RIVIÈRE-TROUBLE 8,75 24,75
Pale Lager

LA GLEASON 8,25 23,25
Rousse (ale ambrée)

Canettes
CARLSBERG 6,75 
Pilsner 0 %

SLEEMAN ORIGINAL DRAUGHT 8,00 
Lager 5 %

SAISON LIBRE 8,50 
Belge blonde 4 %

1664 8,50 
Belge blanche 5 %

WHITE CLAW  6,75 
5 %

MicroBrasseries
BLANCHE orange & coriande 6,75 
Fruitée & épicée Belge 5,5 % (Hermite)

CADILO 9,00 
IPA New England 7,5 % (Wick Station)

digestifs
WISKI
JACK DANIEL’S OLD NO 7 6,25

BULLEIT FRONTIER BOURBON 6,75

CANADIAN SHIELD 6,75 

BOWMORE 12 ANS 8,75 

GLENMORANGIE ORIGINAL 10 ANS 9,25 

COGNAC
STINGER 9,00 
Cognac v.s. et crème 
de menthe blanche 

COGNAC V.S. 7,25 

BELLE DE BRILLET 7,75 
Liqueur de poire et cognac

GRAND MARNIER 7,25 
Liqueur d’orange et cognac

prêts-à-boire
GIN 3 LACS 8,00
Pamplemousse rose et romarin 5,0 %

SMIRNOFF ICE 6,50
Original • Ice Berry Blast • Steltzer
5,0 %

JARDIN VERDE TONIC 6,50
0.5 %

ROMEO TONIC 6.50
0,5 %

LES ADJACENTS COCKTAIL 
AUX CANNEBERGES 9,00
Distillerie Euclide 
5,0 %

ME
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boissons
PARLE PARLE, JASE JASE 9,00 
Session IPA 3.8% (Jackalhop)

MINEUR  9,00 
Kölsch Allemande 5,2 % (Moulin 7) Ta
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GINS
EUCLIDE (LES) 2 ÉLÉMENTS NO 1 6,25
Canneberge, argousiers, orange, 
camomille, gingembre, cardamome,  
violette, genièvre et coriandre

LOOP 6,00 
Lime et gingembre

JARDIN VERDE  6,25 
Concombre frais, menthe, basilic et romarin

KM 12 (DU FJORD) 6,25 

ROMEO’S 6,00 

GORDON 5,75 

NOROI LA POCHE BLEUE 6,25
Bleuets et mûres sauvages

BOMBAY SAPPHIRE 5,75

KEPLER STELLAIRE 6,00
Framboises

CHERRY RIVER 6,25
Petits fruits et basilic

Tonique
TONIQUE 2,25 

TONIQUE KWE 4,00 
Boréal ou limonade pétillante

cocktails
LES CLASSIQUES
LIMONADE 6,25
Jus d’orange, jus d’ananas , 7up, grenadine

LA RHUBARBE 6,25
Nectar de rhubarbe, eau d’aloès grenade, 
jus de citron frais, sirop simple,  
soda tonique

BLOODY CAESAR 7,50 
Vodka, Clamato, tabasco,  
sauce Worcestershire, sel de céleri

VIRGIN CAESAR 6,50 
Clamato, tabasco, sauce Worcestershire, 
sel de céleri

ABRICOT BRANDY SOUR 7,50 
Brandy à l'abricot, jus d’orange, jus de citron

SKI SHOOTER (8 oz) à partir de 16,00

LES signatures
GIN À LA RHUBARBE DE LA BUTTE 9,00 
Gin d’Euclide, Grand Marnier, nectar de rhubarbe,  
eau d’aloès grenade, jus citron frais et soda tonique

GIN D’EUCLIDE 9,00 
Gin d’Euclide, jus de pamplemousse rose, 
tonique limonade pétillante

GIN ODYSSÉE 8,50 
Gin Romeo’s, soda tonique, eau d’aloès, 
jus de citron frais, concombre et basilic

GLEASON CEASAR 8,50 
Téquila Sauza, Clamato, sauce piquante, 
épices maison et fève marinée

LE FLOCON 7,50 
Gin, liqueur de melon, jus de canneberge 
blanche et soda tonique

cafés
CAFÉS ALCOOLISÉS
LE WISKI  8,25 
Baileys, Tia Maria

BRÉSILIEN 8,50 
Tia Maria, Grand Marnier, cognac

COGNAC 8,50 

BAILEYS 7,75 

CAFÉS SPÉCIALISÉS
CAPPUCCINO 4,50

LATTÉ 5,00

ESPRESSO 3,50

ALLONGÉ 3,50

BOISSONS
BOUTEILLE D’EAU 3,50

EAU PERRIER 4,75

CHOCOLAT CHAUD 3,75

BOISSON GAZEUSE 4,00

JUS 4,75
Orange, ananas

LAIT 4,50
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